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Die Geschichte von Chili & Paprika

Vom "Spanischen Pfeffer" Christoph Kolumbus' bis zur Ziichtung schérfeloser Sorten

Kolumbus Ausbreitung Kullinarische Integration
Christoph Kolumbus soll einen Die neue Pflanze breitet sich Die arabische und tiirkische
schnelleren Seeweg nach rasant aus. Ihre Verbreitung Welt integriert die scharfen
Indien finden um an begehrte erfolgt Gber den Mittelmeer- Schoten wesentlich schneller
Gewiirze zu gelangen. Statt- raum und die florierenden in ihren Ktchen. Sie waren
dessen stoRt er in Amerika auf Handelsrouten des Osma- bereits an scharfere Speisen
die scharfen Schoten und nischen Reiches. gewdhnt und schéatzten das
bringt sie als "Spanischen Pfef- neue Gewlirz sofort.

fer" nach Europa.

Weg nach Osteuropa

Uber die Tirkei gelangen die
Schoten nach Ungarn und
Slidosteuropa (Balkanhalbin-
sel).

Hier etabliert sich die Be-
zeichnung "Tirkischer Pfef-
fer" fiir das rote Gewlirz.

19. Jahrhundert 20. Jahrhundert

Wirtschaftlicher Anbau Die Entscharfung Entstehung mi

In Ungarn beginnt der planma- Da die Schoten fiir den hie- 1916: Fabian Garcia

Rige, wirtschaftliche Anbau von sigen Gaumen oft zu scharf ... kreiert in den USA - basierend

Paprika. Die Pflanze passt sich waren, erfolgt die erste "Ent- auf der Pionierarbeit von Emilia

dem Klima hervorragend an scharfung" rein mechanisch: Ortega (,Anaheim“) - die Sorte

und wird zum Nationalgewiirz. Die scharfen Scheidewande ,New Mexico No. 9“.
und Samen werden in mih- Mit einer sehr geringen, mild-w(r-
samer Handarbeit entfernt, zigen Scharfe war das (wirtschaft-
die Beeren werden vor dem liche) Ziel, die Feldfrucht fir die
Trocknen ausgewaschen. breite Masse der Bevolkerung ku-

linarisch interessanter zu machen.

Ider Sorten

1928: Ferenc Horvath

Der ungarische Zuchter entdeckt
eine naturliche, scharfelose Mu-
tation einer Paprika. Dies mar-
kiert den historischen Start des
sliBen Paprikas in Europa.
Vermutlich wurden bei der Saat-
gutgewinnung bereits langer
zuvor mildere Exemplare bevor-
zugt selektiert.

Thomas Riegler, September 2026




Paprika - Die Gattung Capsicum

50 Arten, 30 - 50.000 Sorten und Varietaten

Capsicum annuum Capsicum frutescens

e typische Paprika / Pfefferoni
e viele verschiedene Formen

e typisch Vertreter:
Tabasco & asiatische Sorten
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Das neue Handbuch e meist behaarte Pflanzenteile
SuperHot

e Beeren langlich oval bis rund,
starkes Fruchtfleisch, fruchtig
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